Un apprentissage chez Manor:

Spécialiste en restauration
de systeme CFC

«MA NATURE
FRANCHE ET

AMICALE
est appréciée.»




SPECIALISTE EN RESTAURATION DE SYSTEME CFC

Acheter et préparer les produits, présenter et vendre les plats et conseiller les clients
Manora: la formation de spécialiste en restauration de systéme CFC te permettra de
découvrir les coulisses d’un restaurant Manora et les différentes taches de cet environne-
ment de travail - pour tous les passionnés de bons produits qui aiment recevoir!

TA FORMATION

Pendant les 3 ans de la formation de spécialiste
en restauration de systéme CFC, tu travailleras
dans un de nos restaurants Manora. En paralléle,
tu passeras des semaines complétes a I'école pro-
fessionnelle de Weggis, par blocs.

TU APPRENDRAS

« a acheter les produits de maniére autonome
et a les préparer entierement.

« a présenter habilement les produits
et a donner ainsi I'envie de consommer
a la clientéle.

« a conseiller au mieux notre clientele
et a vendre les produits.

e a assurer la sécurité dans le domaine
de la restauration.

e a organiser les processus du restaurant
Manora de maniére optimale.

« a diriger des collegues.

Au quotidien, tu feras partie d’'une équipe qui t'in-
tégrera rapidement. Dés le départ, tu te verras
confier de nombreuses taches et tu feras partie
intégrante de I'équipe. Tu pourras planifier et or-
ganiser les processus du restaurant Manora et
t'occuper de I'achat ainsi que de la préparation
des produits. Grace a ton habileté, tu présenteras
les produits de maniére attrayante. Au contact de
notre clientéle, tu réaliseras des ventes et donne-
ras des conseils sur notre gamme. Tu pourras
alors montrer comme tu sais recevoir les clients.
En bref, tu ne risques pas de t’ennuyer!

PREREQUIS

e Tu as réussi le degré secondaire 1
(filiere a exigences étendues).

» Tu as obtenu le multicheck commerce de
détail et service (spécialiste en restauration
de systéme CFC).

» Tu aimes étre au contact des gens et travailler
en équipe.

Tu trouveras toutes les places d’apprentissage disponibles ainsi que
de nombreuses informations passionnantes sur careers.manor.ch,
Facebook Manor Jobs & Careers et Instagram @ManorcCareers

« Tu aimes organiser et tu te sens bien dans
un environnement animé.

« Tu aimes travailler de tes mains et les produits
alimentaires te passionnent.

TES AVANTAGES

« Une bonne ambiance de travail qui te
permettra de t’épanouir.

« Une équipe qui te prendra au sérieux.

« Des taches variées et la possibilité de prendre
rapidement des responsabilités.

« Un accompagnement professionnel tout au
long de ta formation.

« La possibilité de passer la maturité profession-
nelle pendant la formation

« Un salaire supérieur a la moyenne, 6 semaines
de congé, un abonnement demi-tarif et des
remises intéressantes (par ex. 25% sur les
vétements)

« Primes en cas de bons résultats de fin
d’apprentissage

« Des événements pour les apprentis.

« De bonnes perspectives d’avenir apres ton
apprentissage.
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Spécialiste en restauration de systéme CFC
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